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CENTRE TECHNIQUE DE L'OLIVIER 

 
 Analyses à remise fixe: 10% à partir de 5 échantillons par envoi  

O
LI

VE
S 

Code Analyse Méthode Qté/Vol Délai PU HT € 

A EXTRACTION ET ANALYSE 
ORGANOLEPTIQUE (avis de maturité,…) 

Extraction mécanique et analyse 
organoleptique de l'huile obtenue 

Rendement minimal 
1,5 kg 48 h 70,00 

B DOSAGE DE LA TENEUR TOTALE EN 
HUILE ET CALCUL DU RENDEMENT Teneur en huile 1 kg 48 h 70,00 

C 
EXTRACTION, ANALYSE 

ORGANOLEPTIQUE ET DOSAGE DE LA 
TENEUR TOTALE EN HUILE ET CALCUL 

DU RENDEMENT 

Extraction mécanique et Analyse 
organoleptique de l'huile obtenue 

Fourchette de rendement minimal=  
Rdt minimal – Rdt maximal 

1,5 kg 48 h 140,00 

X 
ANALYSE « OLIVE  EXPRESS » 

Spécialement adaptée au suivi  de 
l’élaboration du fruité noir 

Extraction mécanique, analyse 
organoleptique de l’huile obtenue et 
mesure approximative de l’acidité. 

Pas de mesure de rendement. 

1 kg 
24 h max, en 
général 6h si 
réception le 

matin 

33,00 

R
ÉS

ID
U

S G DOSAGE DE LA TENEUR TOTALE EN 
HUILE DANS LES GRIGNONS 

Teneur en huile et Matière sèche 
1 kg 48 h 44,00 

M DOSAGE DE LA TENEUR TOTALE EN 
HUILE DANS LES MARGINES 

Teneur en huile et Matière sèche 
1 l 3 j ouvrés 44,00 

Les rapports sont rendus par mail sous forme informatique uniquement, sauf demande express du client pour un envoi du 
document imprimé par voie postale. 

 
Demandeur: 
Nom: 
Adresse: 
Code postal:    Commune: 
Tel:    Fax:    e-mail: 
Coordonnées de facturation (si différente de celles ci-dessus) 
Nom: 
Adresse: 
Code postal:    Commune: 
Tel:    Fax:    e-mail: 

 
Echantillons à analyser (les méthodes de prélèvement des échantillons sont de la responsabilité du 
demandeur*) 

Code 
analyse 

Lieu de prélèvement 
(commune) 

Parcelle Autres renseignements 
(irrigation, type de moulin 

pour les résidus…) 

Variété Date de récolte 

      

      

      

      

      

*Ne pas mettre les olives dans des sachets plastiques (laisser respirer) 
 
Date et signature du demandeur: 

SERVICES DU LABORATOIRE D’EXTRACTION 
Les tarifs de base sont donnés pour une analyse (TVA à 20 %) 

Contact : Tel 04 42 23 82 99    Fax 04 42 23 82 96    e-mail : contact@ctolivier.org 


